Kapitel

( ;bampagme[ Cocktails RE

Be| | iNi @ ) Eine.genaue Unterte.ilung wirde hier noch mal tber
10 Einzelgruppen bringen.

‘ Direkt | Bellinibecher oder kleines Rocksglas

Prinzipiell gliedert man aber folgend:

ca. 10 cl gekuhltes Puree aus frischen weien Pfirsichen @ Champagner + Fruchtmark oder purierte Friichte
1 cl Campari Cordial (weiBer Himbeerlikor) @ Champagner + Likor oder Spirituose
mit trockenem italienischem Sekt aufflllen ® Champagner + Fruchtsaft
. . @ Champagner + Wein oder Stidwein
Hinweis:

@ Champagner + Cocktailgrundmischungen
Diese Rezeptur gibt es in unzéhligen Varianten und Glasformen. e g 9

Campari Royal @

‘ Direkt | Sektkelch

2 ¢l Campari
Champagner aufflillen

Mimosa ©

‘ Direkt | Sektkelch

Glas zu zwei Dritteln mit Champagner flllen
Orangensaft aufgieBen

Porto-Champagner °

‘ Direkt | Sektkelch ‘

Glas zu zwei Dritteln mit Champagner fllen
dunklen Portwein aufgieBen, mit Zitronendl abspritzen

Ohio ©

‘ Ruhrglas | aufflllen | Sektkelch | Cubes | Kirsche, Zitronentwist

1 dash Angostura
2 cl Canadian Whisky
2 cl Vermouth Rosso
Sekt oder Champagner auffillen
mit Kirsche garnieren und Zitronendl abspritzen

TECHNIK | GLAS EIS REZEPT GARNITUR HINWEIS
- groBer - Cubes, - unterschiedlich - unterschiedlich - groBe Unterteilung
Sektkelch Crushed der Einzelgruppen
ggﬁ;lzekt_ Ice - das eingedeutschte
- - kein Eis Wort ,Champagner”
5% /i - Spezial- heiBt eigentlich
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